




INSALATE · SALATE

Insalata Mista 6,50 €

Gemischter Salat mit Zwiebeln und Hausdressing

Insalata Mista con Tonno 8,50 €

Gemischter Salat mit Thunfisch

Insalata di Rucola e Parmigiano 11,00 €

Rucolasalat mit Cherrytomaten, Parmesan, Essig & Öl

Insalata Conca d’Oro 15,00 €

Großer gemischter Salat mit Thunfisch, Ei, Käse, Hinterschinken, Artischocken,  Peperoni & Hausdressing

Insalata Norvegese 15,00 €

Großer gemischter Salat mit geräuchertem Lachs & French Dressing

Insalata Variazione con Petto di Tacchino 16,50 €

Großer gemischter Salat mit gebratener Putenbrust, Champignons



Glutenfreie 
Pasta 2 € mehr



PASTE · NUDELGERICHTE

Lasagne 16,50 €
Lasagne (hausgemacht)

Tortellini alla Panna 15,50 €
Tortellini in Sahnesoße

Gnocchi al Pomodoro 14,90 €
Gnocchi in Tomatensoße

Gnocchi al Pesto 14,90 €
Gnocchi in Pestosauce

Gnocchi alla Sorrentina 15,90 €
Gnocchi in Tomatensoße mit Mozzarella überbacken

Rigatoni con Porcini e Filetto 17,50 €
Rigatoni mit Steinpilzen und Rinderfiletspitzen

Rigatoni Primavera 15,90 €
Rigatoni mit Bolognese-Sahnesoße, Erbsen und Schinken

Rigatoni al Forno 15,50 €
Rigatoni mit Schinken, Pilzen und Erbsen in Hackfleisch-Sahnesoße, mit Käse überbacken

Spaghetti alla Puttanesca 15,90 €
Spaghetti mit Sardellen, Kapern und Oliven in Tomatensoße



FLEISCHGERICHTE

Scaloppina al Limone 24,50 €
Kalbsschnitzel mit Zitronensoße Mit Gemüse 

Scaloppina al Vino Bianco 24,50 €
Kalbsschnitzel in Weißweinsauce dazu Tagliatelle

Scaloppina ai Funghi 24,50,50 €
Kalbsschnitzel mit Pilzen dazu Tagliatelle

Cotoletta alla Milanese 24,50 €
Paniertes Kalbsschnitzel mit RosmarinKartoffeln

Tagliata di Manzo 29,50 €
Rindersteak in Scheiben mit Kirschtomaten und Parmesan 
mit Gemüse

Piccata Milanese 26,50 €
Paniert Kalbsschnitzel mit Spaghetti

Contorni / Beilagen (solo con piatto principale / nur mit Hauptgericht)

Kleiner gemischter Salat /

 Gemüse der Saison / Verdure di stagione
5,50 €
5,50 €



SECONDI DI PESCE · FISCHGERICHTE

Gamberoni alla Diavola 27,50 €

Hummerkrabben in scharfer Tomatensoße dazu Spaghetti

Gamberoni alla Griglia 26,50 €

Hummerkrabben vom Grill dazu Rosmarinkartoffeln und Gemüse

Scampi e Calamari Fritti 24,50 €

Frittierte Garnelen und Tintenfisch mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse

Filetto di Orata al Vino Bianco con Verdure 29,50 €

Goldbrassenfilet in Weißweinsauce mit Gemüse

Salmone alla Griglia con Patate al Rosmarino29,50 €

Lachsfilet vom Grill mit Rosmarinkartoffeln

Contorni / Beilagen (solo con piatto principale / nur mit Hauptgericht)

Kleiner gemischter Salat / Insalata mista piccola 5,50 €

Gemüse der Saison / Verdure di stagione 5,50 €







Glutenfreie Pizzen
kosten 3 €



Pinse 
PinsaParma 
Biiffelrnozzarrella, Kirschtomaten, 
Parmaschinken 16,90 € 

_. . :� Pinsa mit Burrata, 
• t 

·,� getrockneten Tomaten, Rucola 
16,90 € •--:}t:;··--;_ 16,90 € 

Pinsa Caprese ag 
mit frischen Tomaten und 
Büffelmozzarrella 15,90 € 

Pinsa vitello tonnato 

Pinsa mit Büffelmozzarella 
und Tomaten 
Anderungen nur gegen Aufpreis! 16,50 € 

Pinsa Romana 
con crema di carciofi 
mortadella e Burrata

Pinsa Vegetariana 
mit büffelmozzarella 

17,50 € 

19,90€ 

17,50 € 

Römische Pinsa
Leichter und sehr bekömmlicher
Teig aus einer Mischun von Weizen-,
Reis- und Sojamehl, mit langer natürlicher Gehzeit und hohem Wasseranteil.
Außen knusprig, innen weich



MENÙ BAMBINI · KINDERMENÜ

■ Tortellini Topo Gigio 7,50 €
Tortellini in Sahnesoße

■ Spaghetti Donald Duck 7,50 €
Spaghetti mit Tomatensoße

■ Pizza Goofy 7,50 €
Kleine Pizza Margherita

■ Kalbschnitzel con patatine 11,50 €
Kalbsschnitzel mit Pommes

■ Patatine fritte 4,90 €
Pommes Frites



MENÙ BEVANDE ■

BIBITE – ALKOHOLFREI
Prodotto 0,21L 0,41L

Apfelsaft 2,90€ 5,20€
Orangensaft 2,90€ 5,20€
Maracuja 2,90€ 5,20€
Johannisbeersaft 2,90€ 5,20€
Schorle 2,50€ 4,50€

BIBITE IN BOTTIGLIA
Prodotto 0,21L 0,41L

Fanta 2,50€ 4,50€
Cola 2,50€ 4,50€
Mezzomix 2,50€ 4,50€
Bitter Lemon 2,50€ 4,50€
Mineralwasser/Zitronen 2,00€ 3,50€
Cola Zero 2,50€ 4,50€
Orangina 0,25L — 4,50€

ACQUA
Formato Prezzo

0,25L 2,50€
0,75L 6,00€

BIRRE – BIERE
0,33L 0,5L

3,90€ 4,50€
3,90€ 4,50€
3,90€ —
3,90€ —
— 4,50€
— 4,50€
— 4,50€
3,90€ 4,50€
3,90€ 4,90€

Prodotto
Export
Hefeweizen
Pils
Pils Alkoholfrei 
Kristallweizen 
Dunkles
Hefeweizen Alkoholfrei 
Radler
HefeRadler
ColaWeizen 3,90€ 4,90€



MENÙ BEVANDE ■

APERITIVI
cl Prezzo

20cl 5,50€
10cl 5,50€
20cl 6,50€
20cl 6,50€
20cl 6,50€
5cl 5,00€
4cl 6,50€

Aperitivo
Prosecco Schorle 
Prosecco
Aperol Spritz
Hugo
Limoncello Spritz 
Martini B/R/D 
Campari Soda/Orange 
Bitterino 10cl 4,50€

AMARI / LIQUORI
Liquore 2cl Prezzo

Ramazzotti / Averna 2cl 4,00€
Fernet / Limoncello 2cl 4,00€
Baileys / Amaretto 2cl 4,00€

CAFFÈ
Prodotto Prezzo

Espresso 2,80€
Cappuccino 4,50€
Latte Macchiato 4,50€
Cacao 4,00€
Tee 3,00€



Carta dei Vini – Conca d’Oro
SPUMANTI

■■■■■■■■■■■■■■

Prosecco DOC
0,1 l € 3,90
0,2 l € 7,00
Bottiglia € 22,00
Abbinamento: Aperitivo, antipasti, frittura leggera

Empfehlung: Aperitif, Vorspeisen, leichte Fritturen

VINI BIANCHI
■■■■■■■■■■■■■■

Lugana DOC – Castrini
0,1 l € 4,20
0,2 l € 8,00
Bottiglia € 26,50
Abbinamento: Pesce, frutti di mare, branzino

Empfehlung: Fisch, Meeresfrüchte, Wolfsbarsch

Pinot Grigio Collevento 921
0,1 l € 3,60
0,2 l € 7,00
Bottiglia € 42,00
Abbinamento: Antipasti, pesce, insalate

Empfehlung: Vorspeisen, Fisch, Salate

Salinaro – Terre Siciliane IGT
0,1 l € 3,90
0,2 l € 7,00
Bottiglia € 22,00
Abbinamento: Antipasti, pesce

Empfehlung: Vorspeisen, Fisch

Inzolia Tareni
0,1 l € 3,90
0,2 l € 7,00
Bottiglia € 22,00
Abbinamento: Pasta di mare, calamari

Empfehlung: Fischpasta, Calamari

Dianthà 2024
0,1 l € 3,60
0,2 l € 7,00
Bottiglia € 20,50
Abbinamento: Pesce, piatti leggeri

Empfehlung: Fisch, leichte Gerichte

Piemonte Chardonnay DOC
0,1 l € 3,60
0,2 l € 7,00
Bottiglia € 20,50
Abbinamento: Pesce al forno, pollo

Empfehlung: Ofenfisch, Hähnchen

Weißweinschorle sauer €4,50



VINI ROSSI
■■■■■■■■■■■■■■

Chianti DOCG
0,1 l € 4,80
0,2 l € 9,00
Bottiglia € 30,50
Abbinamento: Pizza, pinsa, carni rosse

Empfehlung: Pizza, Pinsa, rotes Fleisch

Nero d’Avola DOC
0,1 l € 3,90
0,2 l € 7,50
Bottiglia € 24,00
Abbinamento: Pasta al ragù, griglia

Empfehlung: Pasta mit Ragù, Grillgerichte

Primitivo Puglia IGT
0,1 l € 4,20
0,2 l € 8,00
Bottiglia € 26,50
Abbinamento: Carni alla griglia

Empfehlung: Gegrilltes Fleisch

Montepulciano d’Abruzzo DOP – Murelle 2020
0,1 l € 4,20
0,2 l € 8,00
Bottiglia € 24,00
Abbinamento: Arrosti, primi saporiti

Empfehlung: Braten, kräftige Pasta

Cannonau di Sardegna DOC – Centosere 2022
0,1 l € 3,80
0,2 l € 7,00
Bottiglia € 28,00
Abbinamento: Arrosti, carni rosse

Empfehlung: Braten, rotes Fleisch

Aglianico Beneventano IGP – Caudium 2023
0,1 l € 3,80
0,2 l € 7,00
Bottiglia € 26,00
Abbinamento: Selvaggina, brasati

Empfehlung: Wildgerichte, Schmorgerichte

Malvasia Nera – Vecchia Torre
0,1 l € 3,80
0,2 l € 7,00
Bottiglia € 22,00
Abbinamento: Carni rosse, formaggi

Empfehlung: Rotes Fleisch, Käse

Lambrusco dell’Emilia IGT (Dolce)
0,1 l € 3,80
0,2 l € 7,00
Bottiglia € 20,00
Abbinamento: Salumi, pizza, dolci

Empfehlung: Wurstwaren, Pizza, Dessert

Rotweinschorle sauer €4,50



VINI ROSATI
■■■■■■■■■■■■■■

Cirò Rosato DOC – Terra Melissese
0,1 l € 3,60
0,2 l € 7,00
Bottiglia € 25,00
Abbinamento: Antipasti, pizza, pesce

Empfehlung: Vorspeisen, Pizza, Fisch

Valtènesi Chiaretto DOC – Scolari
0,1 l € 3,60
0,2 l € 7,00
Bottiglia € 24,00
Abbinamento: Pasta leggera, pesce

Empfehlung: Leichte Pasta, Fisch

Leverano Rosato DOP 2023 – Vecchia Torre (1,5 l)
0,1 l € 3,60
0,2 l € 7,00
Bottiglia € 42,00
Abbinamento: Antipasti, primi, pesce

Empfehlung: Vorspeisen, erste Gänge, Fisch

Roseweinschorle sauer €4,50








