Ciao, ich bin Lina!
Aufgewachsen in Neapel, in einer Familie,
die Oliven anbaut und liebevoll Ol, Kekse und
andere Leckereien herstellt, habe ich das
Kochen von meiner Grofomutter gelernt.
Sie hat mir nicht nur Rezepte, sondern auch

ihre Leidenschaft fiir gutes, echtes Essen
weitergegeben.

Seit tiber zwanzig Jahren bringe ich diese
Tradition nun in mein eigenes Restaurant -
mit Herz, Geschmack und ¥
italienischer Herzlichkeuit.

Und das Schonste:

Bei uns sind nicht nur
Menschen, sondern auch
Tiere herzlich willkommen.



ANTIPASTI

VORSPEISEN

Frisches Gemiise
Tagesangebot

Carpaccio di Manzo
mit gehobeltem Parmesan

Carpaccio di Salmone Affumicato

gerducherter Lachs

Insalata di Mare
mit Knoblauch

Insalata Caprese
Biiffelmozzarella, Essig und Ol

Vitello Tonnato
Cocktail di Gamberi

Pl

13,50

15,50

15,50

15,50




Insalata Mista 6,50 €
Gemischter Salat mit Zwiebeln und Hausdressing

Insalata Mista con Tonno 8,50 €
Gemischter Salat mit Thunfisch
Insalata di Rucola e Parmigiano 11,00 €
Rucolasalat mit Cherrytomaten, Parmesan, Essig & Ol
Insalata Conca d’ Oro 15,00 €
Grof%er gemischter Salat mit Thunfisch, Ei, Kase, Hinterschinken, Artischocken,
Insalata Norvegese 15,00 €

Grofer gemischter Salat mit gerauchertem Lachs & French Dressing

Insalata VVariazione con Petto di Tacchino 16,50 €

Grof3er gemischter Salat mit gebratener Putenbrust, Champignons
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" spaghettialla Bolognese ~ 14,50¢

Spaghetti mit Hackfleischsode un Parmesan

Spaghetti con Gamberi e Zucchine

Spaghetti mit Krabben und Zucchini 16,50€
in Tomaten-Sahnesol3e

Tagliatelle ai due Sapori 16,50€

Bandnudeln mit Putenstreifen und
Champignons in TomatenrahmsolSe

Tagliatelle al Salmone 16,50€
Bandnudeln mit Lachs in Sahneol3e
Penne all’arrabbiata 14,50€

Penne in scharfer Tomatensol8e und Basilikum

Penne con Pancetta e Rucola 15,50€
Penne mit Speck, Cherrytomaten und Rucola

Spaghetti ai Frutti di Mare 17,50€
Spaghetti mit Meeresfriichten

Glutenfreie
Pasta 2 € mehr



PASTE - NUDELGERICHTE

L asagne 16,50 €
L asagne (hausgemacht)
Tortellini alla Panna 15,50 €
Tortellini in Sahnesol3e
Gnocchi al Pomodoro 14,90 €
Gnocchi in Tomatensol3e
Gnocchi al Pesto 1490 €
Gnocchi in Pestosauce
Gnocchi alla Sorrentina 15,90 €
Gnocchi in Tomatensol3e mit Mozzarella Uberbacken
Rigatoni con Porcini e Filetto 17,50 €
Rigatoni mit Steinpilzen und Rinderfiletspitzen
Rigatoni Primavera 15,90 €
Rigatoni mit Bolognese-Sahnesol3e, Erbsen und Schinken
Rigatoni al Forno 15,50 €
Rigatoni mit Schinken, Pilzen und Erbsen in Hackflei sch-SahnesolRe, mit Kése Uberbagken
Spaghetti alla Puttanesca 15,90 € |

Spaghetti mit Sardellen, Kapern und Oliven in Tomatensof3e



FLEISCHGERICHTE

Scaloppina al Limone 2450 €

Kalbsschnitzel mit Zitronensol3e Mit Gemiuse

Scaloppina al Vino Bianco 2450 €

Kalbsschnitzel in Weil3weinsauce dazu Tagliatelle

Scaloppina ai Funghi 24,50,50 €

Kalbsschnitzel mit Pilzen dazu Tagliatelle

Cotoletta alla Milanese 24 50 €

Paniertes Kalbsschnitzel mit RosmarinKartoffeln

Tagliata di Manzo 29,50 €

Rindersteak in Scheiben mit Kirschtomaten und Parmesan
mit Gemiise

Piccata Milanese 26,50 €

Paniert Kalbsschnitzel mit Spaghetti

-
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Contorni / Beilagen (solo con piatto principale / nur mit Hauptgericht)\

Kleiner gemischter Salat / 5,50 €

" Gemiise der Saison / Verdure di stagione 5,50 €



'SECONDI DI PESGEX FISCHGERICHTE

|

Gamberoni alaDiavola 27,50 €
Hummerkrabben in scharfer Tomatensol3e dazu Spaghetti

Gamberoni allaGriglia 26,50 €

Hummerkrabben vom Grill dazu Rosmarinkartoffeln und Gemiuise

Scampi e Calamari Fritti 24,50 €

Frittierte Garnelen und Tintenfisch mit Rosmarinkartoffeln und Gemuse

Filetto di Orataa Vino Bianco con Verdure 29,50 €

Goldbrassenfilet in Weil3weinsauce mit Gemuise

Salmone alla Griglia con Patate al Rosmarino29,50 €

Lachsfilet vom Grill mit Rosmarinkartoffeln

Contorni / Beilagen (solo con piatto principale / nur mit Hauptgericht)

Kleiner gemischter Salat / Insalatamistapiccola 5,50 €

|

Gemuise der Saison / Verdure di stagione 550 €
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Le Bruschette

Semplicissima *°
Mozzarella und
frische Tomaten 6,50 €

Barese *°
Mozzarella und frische

Tomaten, Zwiebeln,
Schafskase, scharf 7,90 €

Napoletana®®

Mozzarella und frische &

Tomaten, Parmaschinken. ' 7-_-»'-
9,50 €

Lipari ®®d9
Mozzarella und frische o
Tomaten, Gemiive, (R
Schafskase, Oliven, | *:
Sardellen 9,50 €



Pizze

Ca, 28 cm, Tomaten und Mozzarella sind Grundlage jeder Pizza.
Jede weitere Zutat wird extra berechnet.

& Pizza Margherita29
=2 | mit Tomaten und Kise 8,50 €

Pizza Hawaii -3.75.2.9
~ mit Hinterschinken u. Ananas 13,50 €

Pizza Speciales?295
mit Hinterschinken, Salami und 14,50 €
Champignoms

Pizza Quattro Stagioni3>57.292
- mit Paprika, Champignons, 15,00 €
Artischocken

Pizza Vegetaria29
- mit frischem Gemiise 15,00 €

Pizza della Casa357.a92

_ mit Hinterschinken, Peperoni, 15,00€
- Paprika und Zwiebeln

Pizza ai Frutti di Mareab.g|
mit Meeressfriichten 17,50 €

Pizza Tonno 23a4d.9
_ mit Thunfisch, Zwicbeln 15,50 €




Glutenfreie Pizzen

kosten 3 € Pizze

Ca, 28 cm, Tomaten und Mozzarella sind Grundlage jeder Pizza.
Jede weitere Zutat wird extra berechnet.

Pizza Gamberettiab.gt
mit Krabben und Knoblauch 17,50 €

Pizza Rucolaag
\ mit Rucola, Strauchtomaten, Parmesan
3 _ - Zusatzlich mit Parmaschinken
15,50 €/17,50 €

Pizza Capreseag
_mit frischen Tomaten und 17,50 €
Buffelmozzarella

Pizza Prosciutto di Parmaa.g
mit Parmaschinken 15,50 €

. Pizza Diavoloag
/ mit scharfer Salamino. 19;00.€

Pizza Focacciaa

. mit Tomatensolle 5,50 €
A s



Pinsa Parma
Biffelmozzarrella, Kirschtomaten, Wy 4
Parmaschinken 1690€ « TXH

" a Pinsamit Burrata,
S ) getrockneten Tomaten, Rucola
e '

F

Pinsa Caprese ag
mit frischen Tomaten und
Buffelmozzarrella

und Tomaten
Anderungen nur gegen Aufpreis! 16,50 €

g¥Giel =  Pinsa Vegetariana
LR mit biiffelmozzarella 17,50 €

o
Pinsa Romana
con crema di carciofi
mortadella e Burrata

Romische Pinsa

Leichter und sehr bekdmmlicher
Teig aus einer Mischun von Weizen-,
Reis- und Sojamehl, mit langer naturlicher Gehzeit und hohem Wasseranteil.
Aulen knusprig, innen weich




MENU BAMBINI - KINDERMENU

m Tortellini Topo Gigio 7,50 €
Tortellini in Sahnesol3e

m Spaghetti Donald Duck 7,50 €
Spaghetti mit Tomatensol3e

m Pizza Goofy 7,50 €
Kleine Pizza Margherita

m Kalbschnitzel con patatine 11,50 €

Kalbsschnitzel mit Pommes

m Patatinefritte 490 €

Pommes Frites



MENU BEVANDE =

BIBITE-ALKOHOLFREI

Prodotto
Apfelsaft
Orangensaft
Maracuja
Johanni sbeersaft
Schorle

BIBITEINBOTTIGLIA

Prodotto

Fanta

Cola

Mezzomix

Bitter Lemon
Mineralwasser/Zitronen
ColaZero

Orangina 0,25L

ACQUA

Formato

0,25L
0,75L

BIRRE —BIERE

Prodotto
Export
Hefeweizen
Pils

Pils Alkoholfrei
Kristallweizen
Dunkles
Hefeweizen Alkoholfrei
Radler
HefeRadler
Colaweizen




MENU BEVANDE =

APERITIVI

Aperitivo

Prosecco Schorle
Prosecco

Aperol Spritz

Hugo

Limoncello Spritz
Martini B/R/D
Campari Soda/Orange
Bitterino

AMARI /LIQUORI

Liquore

Ramazzotti / Averna
Fernet / Limoncello
Baileys/ Amaretto

CAFFE

Prodotto
Espresso
Cappuccino
Latte Macchiato
Cacao

Tee




Carta dei Vini — Conca d’'Oro
SPUMANTI

Prosecco DOC
0,11€ 3,90
0,21€ 7,00
Bottiglia € 22,00
Abbinamento: Aperitivo, antipasti, frittura leggera

Empfehlung: Aperitif, Vorspeisen, leichte Fritturen

VINI BIANCHI

Lugana DOC — Castrini
0,11€ 4,20
0,21€ 8,00
Bottiglia € 26,50
Abbinamento: Pesce, frutti di mare, branzino

Empfehlung: Fisch, Meeresfriichte, Wolfsbarsch

Pinot Grigio Collevento 921
0,11€ 3,60
0,21€ 7,00
Bottiglia € 42,00
Abbinamento: Antipasti, pesce, insalate

Empfehlung: Vorspeisen, Fisch, Salate

Salinaro — Terre Siciliane IGT
0,11€ 3,90
0,21€ 7,00
Bottiglia € 22,00
Abbinamento: Antipasti, pesce

Empfehlung: Vorspeisen, Fisch

Inzolia Tareni
0,11€ 3,90
0,21€ 7,00
Bottiglia € 22,00
Abbinamento: Pasta di mare, calamari

Empfehlung: Fischpasta, Calamari

Diantha 2024
0,11€ 3,60
0,21€ 7,00
Bottiglia € 20,50
Abbinamento: Pesce, piatti leggeri

Empfehlung: Fisch, leichte Gerichte

Piemonte Chardonnay DOC
0,11€ 3,60
0,21€ 7,00
Bottiglia € 20,50
Abbinamento: Pesce al forno, pollo

Empfehlung: Ofenfisch, Hadhnchen

WeilRweinschorle sauer €4,50



VINI ROSSI

Chianti DOCG
0,11€ 4,80
0,21€9,00
Bottiglia € 30,50
Abbinamento: Pizza, pinsa, carni rosse

Empfehlung: Pizza, Pinsa, rotes Fleisch

Nero d’Avola DOC
0,11€ 3,90
0,21€7,50
Bottiglia € 24,00
Abbinamento: Pasta al ragu, griglia

Empfehlung: Pasta mit Ragu, Grillgerichte

Primitivo Puglia IGT
0,11€ 4,20
0,2 1€ 8,00
Bottiglia € 26,50
Abbinamento: Carni alla griglia

Empfehlung: Gegrilltes Fleisch

Montepulciano d’Abruzzo DOP — Murelle 2020
0,11€4,20
0,2 1€ 8,00
Bottiglia € 24,00
Abbinamento: Arrosti, primi saporiti

Empfehlung: Braten, kraftige Pasta

Cannonau di Sardegna DOC — Centosere 2022
0,11€ 3,80
0,21€ 7,00
Bottiglia € 28,00
Abbinamento: Arrosti, carni rosse

Empfehlung: Braten, rotes Fleisch

Aglianico Beneventano IGP — Caudium 2023
0,11€ 3,80
0,21€ 7,00
Bottiglia € 26,00
Abbinamento: Selvaggina, brasati

Empfehlung: Wildgerichte, Schmorgerichte

Malvasia Nera — Vecchia Torre
0,11€ 3,80
0,21€ 7,00
Bottiglia € 22,00
Abbinamento: Carni rosse, formaggi

Empfehlung: Rotes Fleisch, Kése

Lambrusco dell’Emilia IGT (Dolce)
0,11€3,80
0,21€7,00
Bottiglia € 20,00
Abbinamento: Salumi, pizza, dolci

Empfehlung: Wurstwaren, Pizza, Dessert

Rotweinschorle sauer €4,50



VINI ROSATI

Cird Rosato DOC — Terra Melissese
0,11€ 3,60
0,21€ 7,00
Bottiglia € 25,00
Abbinamento: Antipasti, pizza, pesce

Empfehlung: Vorspeisen, Pizza, Fisch

Valtenesi Chiaretto DOC — Scolari
0,11€ 3,60
0,21€ 7,00
Bottiglia € 24,00
Abbinamento: Pasta leggera, pesce

Empfehlung: Leichte Pasta, Fisch

Leverano Rosato DOP 2023 — Vecchia Torre (1,51)
0,11€3,60
0,21€7,00
Bottiglia € 42,00
Abbinamento: Antipasti, primi, pesce

Empfehlung: Vorspeisen, erste Génge, Fisch

Roseweinschorle sauer €4,50



Grazie per aver scelto Conca d’Oro.

Speriamo che il cibo e l'atmosfera siano stati
di vostro gradimento.
E stato un piacere avervi nostri ospiti
e speriamo di rivedervi presto.
=

Vielen Dank, dass Sie sich fiir Conca d’'Oro

entschieden haben.
Wir hoffen, dass Ihnen unser Essen
und die Atmosphdre gefallen haben.

Es war uns eine Freude, Sie als unsere Gdste
zu begriifsen — wir hoffen,

Sie bald wiederzusehen.
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- Conca 'bedeutet Tal, natiirliches Becken: ein Ort, der aufnimmt
;_ —=> Conca d’Oro bezeichnet somit ein kostbares, fruchtbares

i _Hi':storisch ist der Name in Italien mit Gegenden

Conca d’'Oro ¢ un’espressiﬂne italiana molto poetica.

Conca significa valle, bacino naturale: un luogo che accoglie
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e protegge. Oro simboleggia ricchezza, preziosita, qualita
e luce.
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~—=> Conca d’'Oro indica quindi una valle preziosa, fertile
e luminosa, un luogo ricco di profumi, sapori e tradizione.

Storicamente, in Italia il nome ¢ legato a zone famose per:
* agrumi %ﬁl

o ulivi

* terra generosa e cucina autentica

Per questo il nome richiama abbondanza, ospitalita

e Cucina genuina.
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¢ Bedeutung von “Conca d’Oro”

Conca d’Oro ist ein sehr poetischer italienischer Ausdruck.

und schiitzt. Oro symbolisiert Reichtum,
Kostbarkeit, Qualitat und Licht.

und lichtdurchflutetes Tal, einen Ort voller Diifte,

Aromen und Tradition.

" verbunden, die berithmt sind fiir:
o Zitrusfriichte ¥ : Olivenbiume
ﬁ'ud*ltbares Land und authentische Kuche






